Scuola di specializzazione in Ispezione degli alimenti di origine animale

Tabella vincitori degli insegnamenti per il 3° anno della

A.A. 2019/2020

N. DENOMINAZIONE
progr. | Annodi Cod_ssd CFU | ORE INSEGNAMENTO VINCITORE LCOOR'ngE‘:?E
corso
GESTIONE DELLA QUALITA'
AGR/19 (BUONE PRASSI DI
1 3 Zootecnica 1 10 ALLEVAMENTO) IN Gerolamo Xiccato ONEROSO
speciale ACQUACOLTURAE
APICOLTURA
NOZIONI DI BENESSERE
AGR/20 ANIMALE APPLICATE AD . ONEROSO
2 3 Zoocolture 1) 10 ACQUACOLTURA E Angela Trocino
APICOLTURA
VET/03 Patologia
generale e
3 3 anatomia 1| 10 ITTIOPATOLOGIA " Francesco Quaglio ONEROSO
patologica
veterinaria
IGIENE E TECNOLOGIA DEI
VET/04 Ispezione
4 3 deg/li alin?enti di 1| 10 PROCESSI PRODUTTIVI Valerio Giaccone ONEROSO
origine animale APPLICATI A PRODOTTI DELLA
PESCA E MIELE
VET/04 Ispezione MICROECOLOGIA DEI
5 3 degli alimenti di 1| 10| PRODOTTI DELLA PESCA E DEL Leonardo Alberghini ONEROSO
origine animale MIELE
AGGIORNAMENTI DI
VET/04 Ispezione
6 3 deg/li aIir:enti di 2| 20 ISPEZIONE E CONTROLLO DEl Valerio Giaccone ONEROSO
origine animale PRODOTTI DELLA PESCA E DEL
MIELE
VET/05 Malattie MANAGEMENT SANITARIO E
infettive degli SORVEGLIANZA DELLE . ONEROSO
/ 3 animali : 1110} pATOLOGIE INFETTIVE DEI Amedeo Manfrin
domestici PRODOTTIITTICI
VET/05 Malattie
infettive degli NOZIONI DI MALATTIE . . ONEROSO
8 3 animali ¢ 1) 10 INFETTIVE DELLE API Franco Mutinelli
domestici
MANAGEMENT SANITARIO E
VET/06 SORVEGLIANZA
PARASSITOLOGIA EPIDEMIOLOGICA DELLE
9 3 E MALATTIE 1 10| MALATTIE PARASSITARIE DI Federica Marcer ONEROSO
PARASSITARIE PRODOTTI DELLA PESCA E API
DEGLI ANIMALI Al FINI DELLA SICUREZZA
ALIMENTARE
TOSSICOLOGIA DEI RESIDUI'IN
FarrrYch{lOJgia o ACQUACOLTURAE
10 3 tossicologia 1 10| NELL'ALLEVAMENTO DELLE Marco De Liguiro ONEROSO
veterinaria API Al FINI DELLA SICUREZZA
ALIMENTARE
NOZIONI DI INFORMATICA
APPLICATE ALLA
11 3 1 10 VALU;ﬁZ“IE:E_AD:: ERISCHI Eleonora Grespan ONEROSO

ALL'EPIDEMIOLOGIA DELLE
MALATTIE ALIMENTARI 3




